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Zupa 

Krem z pieczonej dyni z czosnkową bagietka i oliwą z pestek dyni 

Dania główne 

Tradycyjny zraz wołowy w sosie myśliwskim na purée chrzanowym i kompozycją sałat z sosem 

vinaigrette 

Przekąski 

Półmisek mięs pieczystych okraszony piklami 

Tortilla z grillowanym kurczakiem i warzywami 

Bałtycki śledź w oleju z cebulką i jabłkiem 

Sałatka z grillowanym kurczakiem i fetą z dresingiem vinaigrette 

Tatar wołowy z piklami i anchois 

Deska serów dojrzewających z bakaliami 

Pieczywo 

Ciepły posiłek w trakcie wieczoru 

Żeberka BBQ na kapuście zasmażanej z grzybami 

Barszcz czerwony z krokietem serowo-pieczarkowym 

Bufet z napojami i ciastem 

Kawa z dodatkami 

Herbata z dodatkami 

Ciasto w asortymencie 

Woda mineralna z cytryną i miętą 

Soki owocowe 

Alkohol 

Butelka wódki na parę 


